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                 Riepilogo del lavoro
 
Informazioni personali:
Protsiuk Diana
· Età: 20 anni
· Paese e città di residenza: Italia, Paestum
· Telefono di contatto: 097 235 0112 (Telegram, Viber) 393 801 232 146 (WhatsApp)
· E-mail: protsiukdiana91@gmail.com
Posizione desiderata: Cameriera, imballatorre di merci, confezionatore del prodotto, modella
Obiettivo: Migliorare il mio reddito, acquisire nuove esperienze, avere l'opportunità di dimostrarmi un dipendente prezioso e ottenere una promozione.



Esperienza lavorativa:
Nome dell'istituzione: Hotel Villa Perazzini Pimini
Posizione: aiuto cuoco
Periodo di lavoro: 01.06.2023 – 02.09.2023
Mansioni:
               - Preparazione di piatti semplici;
- Preparazione di verdure per insalate a pranzo;
          - Preparazione di piccoli panini come antipasti prima del secondo pasto;
          - Pulizia di cozze e acciughe;
     - Lavaggio dei piatti;
     - Pulizia della cucina dopo il lavoro;
     - Pulizia delle camere d'albergo (quando c'è poco lavoro in cucina).

Esperienza lavorativa 
Nome dell’istituzione: MARECHIARO S.R.L, Paestum
Posizione: aiuto cuoco
Periodo di lavoro: 04.01.2024 – 26.08.2024
Mansioni:
                - Caricamento dei prodotti alimentari nel furgone;
                - Sistemazione dei prodotti nelle celle frigorifere;
                - Pulizia di pesci e frutti di mare;
 - Preparazione di antipasti, frutti di mare fritti, maionese con diversi;   ingredienti: menta, basilico, spezia piccante;
                 -  Servizio di dolci;
                 -  Smaltimento dei rifiuti alimentari nei bidoni della spazzatura;
                 -  Pulizia della cucina dopo il lavoro.
  Assistenza diretta allo chef:
· Servizio dei piatti;
· Presentazione dei piatti pronti;

· Pulizia del pesce durante la cottura;

· Fornitura di prodotti dal congelatore;

· Fornitura di frutti di mare dall'acquario.
· Assistenza nella sala:
· Pulizia di tavoli, sedie e davanzali dalla polvere utilizzando detergenti speciali;

· Pulizia delle finestre.

Esperienza lavorativa 
Nome dell’istituzione: Ristorante Meda, Paestum
Posizione: aiuto cuoco
Periodo di lavoro: 01.10.2024 – 15.11.2025
Mansioni:
· Preparazione di antipasti, gelati, pulizia del pesce, pulizia della cucina.

· Mansioni aggiuntive:

· Pulizia esterna;

· Stiratura della biancheria da letto;

· Supervisione del ristorante e dell'hotel su richiesta del proprietario.








Istruzione
VKI Vinnitsa
· Titolo di studio: Specialista junior professionale

· Specializzazione: Gestione alberghiera e ristorativa (241)

· Periodo di studio: 2021-2023
VKI Vinnitsa
· Titolo di studio: Laurea triennale

· Specializzazione: Gestione (073)

· Periodo di studio: 2023-2026
Informazioni aggiuntive:
· Responsabile, affidabile, onesta, organizzata, resistente allo stress, desiderosa di imparare e acquisire nuove conoscenze ed esperienze.
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